PACK BANQUETERIA

PARA PRINCIPIANTES

BARISTA COCTELERIA SUSHI

TRAINING CLASICA ROLLS
! ! {

MUNDO DEL CAFE DE BAR BASICAS

TOSTADOS TECNICAS DE INSTRUMENTOS PARA
Y PROCESOS BAR PREPARAR SUSHI
DEL CAFE
MOJITO CLASICO
: LAVADO DEL ARROZ
MOLIENDA & MARACUYA & EL VINAGRE
DEL CAFE I :
DAIQUIRI & ,
PINA COLADA COCCION DEL ARROZ
CEPAROBUSTAVS & ARROZ Y VINAGRE
ARABICA DAIQUIRiI SABOR

FRUTILLA

VERDURAS SALTEADAS

UN BUEN CAFE

PISCO ROLL
VEGETARIANO
BEBIDAS CLASICAS ACIDEZ-SOUR -
Y TECNICAS EN UN COCTEL CHAMPINONES
SALTEADOS
EXPRESSO & PISCO SOUR CLASICO &
EXPRESSO DOBLE PISCO SOUR CON ALBUMINA SALMC')N
PISCO SOUR PERUANO &
RISTRETO & LUNGO PISCO SOUR CONTE CORTE DE
SALMON
PISCO SOUR
, CON ALBAHACA
AMERICANO CLASICO CORTE DE
VODKAY SASHIMI
TEQUILA
PUNTOS DE
TEXTURARIZACION COSMOPOLITAN & PLAQUETAS
MOSCOW MULE
TEXTURIZADO DE PLAQUETA
TEQUILA SUNRISE PALTA - AVOCADO
MONTAJE EN TEQUILA PLAQUETA
CAPUCCINO MARGARITA QUESO CREMA
TEXTURIZADO DE ESPUMA GIN & CACHACA ROLLS CLASICOS
DE LECHE VEGETAL
TOM COLLINS & CALIFORNIA ROLL
MACCHIATO & LATTE GIN TONIC & AVOCADO ROLL
CAIPIRINHA ROLL ENVUELTO
AFFOGATO & MOCCA EN SALMON
CHOCOLATOSO :
COCIS'}%RR'A DE HOSOMAKI ROLL
MACCHIATO & NIGIRI DE SALMON
CARAMEL COCTEL EL DEBUTANTE
& DESHUESADO ROLL VEGETARIANO
TE CHAI R & EMPLATADO
COLD BREW DESHUESADO DE
SIFON ROLLS
FRITOS
oz RS
CLASICOS ROLL TEMPURA
: APEROL SPRITZ &
CAFE DE
ESPECIALIDAD RAMAZZOTTI ROLL
MARTINY DRY & FURAY - PANKO
METODOS DE NEGRONI
EXTRACCION SALSAS PARA
CLAVO OXIDADO & ACOMPANAR
CAFE Y EXTRACCION MANHATTAN
DE AROMAS SALSA TERIYAKI &
OLD FASHIONED SALSA SATAY
PRENSA FRANCESA &
METODO V60 SALSA DE
OTROS AJi AMARILLO
TRAGOS
CAFETERA ITALIANA SALSA
METODO GRECA RUSO BLANCO & ACEVICHADA
RUSO NEGRO
AEROPRESS GIBSON & SALSA
IRISH COFFEE PONZU

CERTIFICADO AL FINALIZAR




